
СЕЗОН ЯПОНСКОГО ХЛЕБА
Мы сами выпекаем хлеб для этих булочек. 
Он называется «Хоккайдо» и делается на молоке 
по особой технологии Тан Джун. Часть муки 
и вода нагреваются до 65°, а потом добавляются 
в тесто. Оно получается мягким, воздушным 
и очень нежным.



ХОККАЙДО ПАН ЭБИ ТЕМПУРА 
Tempura shrimp sandwich
Пройти мимо нельзя, попробовать.
Креветки темпура, пюре из авокадо, 
конкассе из помидоров, соусы баклажан 
мисо и спайси, а ещё голубой мак.

345 P  | 135 гр 

ХОККАЙДО ПАН СКРЕМБЛ 
С БЕКОНОМ
Scramble and bacon sandwich
Для отличного утра (и какая разница, если 
оно начинается в обед?). Моцарелла, яйцо, 
куркума, йогурт и бекон. И никаких 
компромиссов.

340 P  | 145 гр 

ХОККАЙДО ПАН ФИЛАДЕЛЬФИЯ  
Sandwich with salmon, cream 
cheese and avocado

Компания, которой не надо никому ничего 
доказывать. Лосось, пюре из авокадо, 
сливочный сыр, зелень и сок лимона.

360 P  | 120 гр 

ХОККАЙДО ПАН СЫР
Cheese sandwich

Восполнить ресурс. Моцарелла, 
базилик, кунжут, лук сибулет и соус 
песто по-азиатски.

310 P  | 110/20 гр 

Подача блюд может отличаться от блюд представленных в рекламных материалаx.



ХОККАЙДО ПАН ЛИЧИ
Sandwich with lychee and yogurt
Ваши черничные ночи: обжаренная в 
сахаре булочка, йогурт, личи, 
черничный соус и мёд.

320 P  | 145 гр 

Подача блюд может отличаться от блюд представленных в рекламных материалаx.

ХОККАЙДО ПАН ТОРИ 
ТЕРИЯКИ 
Teriyaki chicken sandwich
Куриный рулет, моцарелла, кунжут, 
стружка тунца, лук сибулет и соус 
терияки. Вкусно жить не запретишь.

340 P  | 115 гр 

ХОККАЙДО ПАН 
АВОКАДО НАСЮ 
Sandwich with avocado, 
eggplant and quinoa

Пюре из авокадо, печёные 
баклажаны, киноа, ягоды годжи, 
соус песто по-азиатски, кинза – 
колоритно, сочно, непредсказуемо.

345 P  | 145 гр 

ХОККАЙДО ПАН 
КЛУБНИКА И БАНАН
Strawberry and banana sandwich

«Французский» тост с бананами в 
карамели, клубникой, сгущенкой и 
мятой. Заказывать, чтобы вспомнить 
детство.

320 P  | 160 гр 


